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	 п/п
	Наименование разделов, МДК, тем
	№ урока
	К

о

л.

ч
	Вопросы для самостоятельного изучения
	Кол.
ч
	Вид учебного занятия
	Наглядные пособия и оборудование
	Домашнее 

задание

	
	Тема 1.1  Приемка товаров по количеству и качеству

	2 семестр 80 часов

	1


	Тема 1.1  Особенности приемки товаров, приемка товаров в закрытой, открытой таре и без тары. 
	1
	1
	Тема: «Приемка товаров по количеству» - работа с дополнительной литературой
	2
	Теоретическое 
	Мультимедийное сопровождение 
	Новикова  А.М. «Товароведение и организация продовольственных товаров»

Стр.402

	2


	Тема 1.1 Сопроводительные документы.
	2
	1
	Тема: «Приемка товаров по качеству» - работа с дополнительной литературой
	2
	Теоретическое 
	Мультимедийное сопровождение 
	

	3
	Тема 1.1 Порядок составления актов на установленное расхождение в количестве и качестве.
	3
	1
	Тема: «Порядок приемки товаров в закрытой, открытой таре и без тары» - конспектирование текста
	3
	Теоретическое 
	Мультимедийное сопровождение 
	

	4
	ПЗ №1 Оформление приемки накладных и актов на недостачу и несоответствие качества товаров.
	4
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	5
	ПЗ № 2 Оформление приемки накладных и актов на недостачу и несоответствие качества товаров.
	5
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	6
	ПЗ № 3 Оформление приемки накладных и актов на недостачу и несоответствие качества товаров.
	6
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	7
	ПЗ № 4 Оформление приемки накладных и актов на недостачу и несоответствие качества товаров.
	7
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	8
	ПЗ № 5 Оформление приемки накладных и актов на недостачу и несоответствие качества товаров.
	8
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	9
	ПЗ № 6 Оформление приемки накладных и актов на недостачу и несоответствие качества товаров.
	9
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	10
	ПЗ №7 Порядок приемки и подачи товаров в торговый зал.
	10
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	11
	ПЗ №8 Порядок приемки и подачи товаров в торговый зал.
	11
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	12
	ПЗ №9 Тестирование по теме
	12
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	Тема 2.1. Подготовка товара к продаже

	13
	Тема 2.1  Предварительная подготовка товаров к продаже. Особенности подготовки продовольственных товаров к продаже различных групп. 
	13
	1
	Тема: «Правила упаковки товаров» -конспектирование текста
	2
	Теоретическое 
	Мультимедийное сопровождение 


	Новикова  А.М. «Товароведение и организация продовольственных товаров»

Стр.418

	14
	Тема 2.1  Торговый инвентарь и мебель для предприятий торговли продовольственными товарами: назначение, классификация, виды и требования, предъявляемые к мебели и торгового инвентаря. Характеристика основных видов и типов мебели и торгового инвентаря. Мебель торговых и подсобных помещений. 
	14
	1
	Тема: «Размещение инвентаря и инструмента на рабочем месте продавца» - подготовка реферата
	3
	Теоретическое 
	Мультимедийное сопровождение 


	Стр.421

	15
	Тема 2.1 Правила эксплуатации и безопасности труда при эксплуатации немеханического оборудования и торгового инвентаря. Виды товарных потерь: естественная убыль, актируемые потери, отходы ликвидные и неликвидные. 
	15
	1
	Тема: «Виды упаковочного материала» - работа с дополнительной литературой
	2
	Теоретическое 
	Мультимедийное сопровождение 


	Стр.425-4230

	16
	ПЗ №1 Проверка качества товаров и подача в торговый зал.
	16
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	17
	ПЗ №2 Проверка качества товаров и подача в торговый зал.
	17
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	18
	ПЗ №3 Освоение навыков в подготовке товара к продаже: осмотр товара, проверка маркировки, упаковки товара, протирка, зачистка, нарезка, разруб, расфасовка, упаковка.
	18
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	19
	ПЗ №4 Освоение навыков в подготовке товара к продаже: осмотр товара, проверка маркировки, упаковки товара, протирка, зачистка, нарезка, разруб, расфасовка, упаковка.
	19
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	20
	ПЗ №5 Освоение навыков в подготовке товара к продаже: осмотр товара, проверка маркировки, упаковки товара, протирка, зачистка, нарезка, разруб, расфасовка, упаковка.
	20
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	21
	ПЗ №6 Овладение навыками работы с различными инструментами для вскрытия тары.
	21
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	22
	ПЗ №7 Овладение навыками работы с различными инструментами для вскрытия тары.
	22
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	23
	ПЗ №8 Изготовление ценников на товары.
	23
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	24
	ПЗ №9 Изготовление ценников на товары.
	24
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	25
	ПЗ №10 Изготовление ценников на товары.
	25
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	26
	ПЗ №11Размещение инвентаря и инструмента на рабочем месте.
	26
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	27
	ПЗ №12 Размещение инвентаря и инструмента на рабочем месте.
	27
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	28
	ПЗ №13 Тестирование по теме.
	28
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	Тема 2.2 Размещение и выкладка продовольственных товаров

	29
	Тема 2.2 Основные требования к размещению продуктов по видам, группам, сортам.
	29
	1
	Тема: «Изучить основные требования к размещению продуктов по потребительским комплексам» - работа с дополнительной литературой
	3
	Теоретическое 
	Мультимедийное сопровождение 


	Новикова  А.М. «Товароведение и организация продовольственных товаров»

Стр.431

	30
	Тема 2.2 Основные требования к выкладке продовольственных товаров: горизонтальные и вертикальные, выкладка товаров навалом и декоративная выкладка
	30
	1
	Тема: «Изучить основные требования к выкладке продовольственных товаров» - конспектирование
	3
	Теоретическое 
	Мультимедийное сопровождение 


	Стр.432-434

	31
	Тема 2.2 Размещение и выкладка отдельных видов продовольственных товаров.
	31
	1
	
	
	Теоретическое 
	Мультимедийное сопровождение 


	Стр434-439.

	32
	ПЗ №1  Освоение приемов выкладки товаров различными способами.
	32
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	33
	ПЗ №2 Освоение приемов выкладки товаров различными способами.
	33
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	34
	ПЗ №3 Освоение приемов выкладки товаров различными способами.
	34
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	35
	ПЗ №4 Освоение приемов выкладки товаров различными способами.
	35
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	36
	ПЗ №5 Освоение приемов выкладки товаров различными способами.
	36
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	37
	ПЗ №6 Освоение приемов выкладки товаров различными способами.
	37
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	38
	ПЗ №7 Проверка наличия ценников и информации о товаре.
	38
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	339
	ПЗ №8 Проверка наличия ценников и информации о товаре.
	39
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	40
	ПЗ №9 Проверка наличия ценников и информации о товаре.
	40
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	41
	ПЗ №10 Тестирование по теме
	41
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	Тема 3.1 Общая часть товароведения



	42
	Тема 3.1 Классификация групп, подгрупп продовольственных товаров. Товароведная характеристика основных групп продовольственных товаров. Качество продовольственных товаров: основные свойства товаров, факторы, влияющие на качество товаров, методы оценки качества продовольственных товаров, дефекты. 
	42
	1
	Тема: «Основные способы и виды консервирования, их влияние на качество пищевых продуктов» - конспектирование
	2
	Теоретическое 
	Мультимедийное сопровождение 


	Новикова  А.М. «Товароведение и организация продовольственных товаров»

Стр.5-33

	43
	Тема 3.1 Вещества, входящие в состав пищевых продуктов: органические и неорганические, значение их в питании, пищевая ценность. 
	43
	1
	Тема: «Стандартизация и сертификация товаров» - написание реферата
	2
	Теоретическое 
	Мультимедийное сопровождение 


	Стр.33-35

	44
	Тема 3.1 Изучение Закона о защите прав потребителей. Правила охраны труда. 
	44
	1
	Тема: «Маркировка и штриховое кодирование» - конспектирование
	2
	Теоретическое 
	Мультимедийное сопровождение 


	Стр.35-40

	45
	ПЗ №1 Упражнения по расчету энергетической ценности продуктов.
	45
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	46
	ПЗ №2 Упражнения по расчету энергетической ценности продуктов.
	46
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	47
	ПЗ №3 Упражнения по расчету энергетической ценности продуктов.
	47
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	48
	ПЗ №4 Ознакомление  с видами стандартов, сертификатов, и содержанием.
	48
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	49
	ПЗ №5 Ознакомление  с видами стандартов, сертификатов, и содержанием.
	49
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	50
	ПЗ №6 Ознакомление  с видами стандартов, сертификатов, и содержанием.
	50
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	51
	ПЗ №7Распознавание дефектов продовольственных товаров.
	51
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	52
	ПЗ №8Распознавание дефектов продовольственных товаров.
	52
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	53
	ПЗ №9Распознавание дефектов продовольственных товаров.
	53
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	54
	ПЗ №10 Тестирование по теме
	54
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	Тема 3.2 Зерномучные товары

	55
	Тема 3.2 Показатели качества зерна. Крупы: ассортимент, характеристика, требования к качеству. 
	55
	1
	Тема: «Мука: виды помолов, показатели качества, сорта и условия хранения» - конспектирование
	3
	Теоретическое 
	Мультимедийное сопровождение 


	Новикова  А.М. «Товароведение и организация продовольственных товаров»

Стр.49-79

	56
	Тема 3.2. Ассортимент хлебобулочных изделий, условия и сроки хранения, транспортировка.
	56
	1
	Тема: «Дефекты и болезни хлеба. Виды макаронных изделий, показатели качества, дефекты, упаковка, условия хранения» - доклад
	4
	Теоретическое 
	Мультимедийное сопровождение 


	Стр.79-85

	57
	ПЗ №1 Распознавание отдельных видов зерновых культур, крупы, муки, макаронных и хлебо и хлебобулочных изделий и органолептическая оценка их качества
	57
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	58
	ПЗ №2 Распознавание отдельных видов зерновых культур, крупы, муки, макаронных и хлебо и хлебобулочных изделий и органолептическая оценка их качества
	58
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	59
	ПЗ №3 Распознавание отдельных видов зерновых культур, крупы, муки, макаронных и хлебо и хлебобулочных изделий и органолептическая оценка их качества
	59
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	60
	ПЗ №4 Распознавание отдельных видов зерновых культур, крупы, муки, макаронных и хлебо и хлебобулочных изделий и органолептическая оценка их качества
	60
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	61
	ПЗ №5 Распознавание отдельных видов зерновых культур, крупы, муки, макаронных и хлебо и хлебобулочных изделий и органолептическая оценка их качества
	61
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	62
	ПЗ №6 Распознавание отдельных видов зерновых культур, крупы, муки, макаронных и хлебо и хлебобулочных изделий и органолептическая оценка их качества
	62
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	63
	ПЗ №7 Распознавание дефектов и болезней хлеба.
	63
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	64
	ПЗ №8 Распознавание дефектов и болезней хлеба.
	64
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	65
	ПЗ №9 Распознавание дефектов и болезней хлеба.
	65
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	66
	ПЗ №10 Распознавание дефектов и болезней хлеба.
	66
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	67
	ПЗ №11 Тестирование по теме
	67
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	Тема 3.3 Плодовоовощные товары.

	68
	Тема 3.3 Классификация плодовоовощных товаров. Характеристика основных видов, показатели качества, условия хранения, транспортирования. 
	68
	1
	Тема: «Овощи» - конспектирование текста
	4
	Теоретическое 
	Мультимедийное сопровождение 


	Новикова  А.М. «Товароведение и организация продовольственных товаров»



	69
	Тема 3.3 Плоды. Продукты переработки плодов и овощей: ассортимент, показатели качества, дефекты, условия и сроки хранения. 
	69
	1
	Тема: «Грибы: ассортимент, показатели качества свежих и переработанных грибов, упаковка, сроки хранения» -  конспектирование текста
	3
	Теоретическое 
	Мультимедийное сопровождение 


	Новикова  А.М. «Товароведение и организация продовольственных товаров»



	70
	ПЗ №1 Распознавание видов свежих овощей и их хозяйственно-ботанических сортов, органолептическая оценка их качества.
	70
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	71
	ПЗ №2 Распознавание видов свежих овощей и их хозяйственно-ботанических сортов, органолептическая оценка их качества.
	71
	1
	
	
	Практическая работа
	
	

	72
	ПЗ №3 Распознавание видов свежих овощей и их хозяйственно-ботанических сортов, органолептическая оценка их качества.
	72
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	73
	ПЗ №4 Распознавание видов свежих овощей и их хозяйственно-ботанических сортов, органолептическая оценка их качества.
	73
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	74
	ПЗ №5 Распознавание видов свежих плодов  и их помологических сортов, органолептическая оценка их качества.
	74
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	75
	ПЗ №6 Распознавание видов свежих плодов  и их помологических сортов, органолептическая оценка их качества.
	75
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	76
	ПЗ №7 Распознавание видов свежих плодов  и их помологических сортов, органолептическая оценка их качества.
	76
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	77
	ПЗ №8 Изучение ассортимента переработанных овощей, плодов, ягод, и грибов, распознавание способов их переработки и определение качества органолептическим методом, в соответствии с ГОСТом.
	77
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	78
	ПЗ №9 Изучение ассортимента переработанных овощей, плодов, ягод, и грибов, распознавание способов их переработки и определение качества органолептическим методом, в соответствии с ГОСТом.
	78
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	79
	ПЗ №10 Изучение ассортимента переработанных овощей, плодов, ягод, и грибов, распознавание способов их переработки и определение качества органолептическим методом, в соответствии с ГОСТом.
	79
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	80
	ПЗ №11 Тестирование по теме
	80
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	3 семестр

	Тема 3.4 Вкусовые товары

	81
	Тема 3.4 Классификация вкусовых товаров. Показатели качества, упаковки, маркировки, условий хранения. Чай. Кофе, кофейные напитки, цикорий. 
	81
	1
	Тема: «Пряности и приправы» - конспектирование
	3
	Теоретическое 
	Мультимедийное сопровождение 


	Новикова А.М «Товароведение и организация продовольственных товаров»
Стр. 138-143

	82
	Тема 3.4 Алкогольные и слабоалкогольные напитки. Спирт, водка, ликерные изделия. Виноградные вина. Плодово-ягодные вина. 
	82
	1
	Тема: «Пиво. Безалкогольные напитки» - доклад
	3
	Теоретическое 
	Мультимедийное сопровождение 


	Новикова А.М «Товароведение и организация продовольственных товаров»

Стр. 150-166

	83
	ПЗ №1 Проверка качества, маркировки и  упаковки, хранения вкусовых товаров.
	83
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	84
	ПЗ №2 Проверка качества, маркировки и  упаковки, хранения вкусовых товаров.
	84
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	85
	ПЗ №3 Проверка качества, маркировки и  упаковки, хранения вкусовых товаров.
	85
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	86
	ПЗ №4 Изучение ассортимента вкусовых товаров и органолептическая оценка их качества.
	86
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	87
	ПЗ №5 Изучение ассортимента вкусовых товаров и органолептическая оценка их качества.
	87
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	88
	ПЗ №6 Изучение ассортимента вкусовых товаров и органолептическая оценка их качества.
	88
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	89
	ПЗ №7 Изучение ассортимента вкусовых товаров и органолептическая оценка их качества.
	89
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	90
	ПЗ №8 Тестирование по теме
	90
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	Тема 3.5 Крахмал, сахар, мед, кондитерские изделия.

	91
	Тема 3.5 Классификация. Показатели качества, упаковка, маркировка, условия хранения и сроки хранения. Крахмал. Продукты переработки крахмала. 
	91
	1
	Тема: «Сахар. Сахарный песок. Сахар-рафинад литой и прессованный» - конспектирование текста
	2
	Теоретическое 
	Мультимедийное сопровождение 


	Новикова А.М «Товароведение и организация продовольственных товаров»

Стр. 171-176

	92
	Тема 3.5 Мед. Фруктово-ягодные кондитерские изделия. Какао порошок. Карамель. Конфеты и драже. 
	92
	1
	Тема: «Конфеты и драже» - работа с сетью Интернет
	2
	Теоретическое 
	Мультимедийное сопровождение 


	Стр. 178-197

	93
	Тема 3.5 Халва. Мучные кондитерские товары. Диетические и лечебные кондитерские изделия. 
	93
	1
	Тема: «Изменения, происходящие при хранении в отдельных группах кондитерских изделий» -  доклад
	2
	Теоретическое 
	Мультимедийное сопровождение 


	Стр.206-208

	94
	ПЗ №1 Изучить ассортимент крахмала и органолептическую оценку качества.
	94
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	95
	ПЗ №2 Изучить ассортимент сахара и органолептическую оценку качества.
	95
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	96
	ПЗ №3 Изучить ассортимент меда и органолептическую оценку качества.
	96
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	97
	ПЗ №4 Изучить ассортимент фруктово-ягодных и кондитерских изделий и органолептическую оценку качества.
	97
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	98
	ПЗ №5 Изучить какао-порошок и органолептическую оценку качества.
	98
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	99
	ПЗ №6 Изучить ассортимент карамели, конфет и драже органолептическая оценка качества.
	99
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	100
	ПЗ №7 Изучить ассортимент халвы, мучных кондитерских изделий и органолептическую оценку качества.
	100
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	101
	ПЗ №8 Изучить диетические и лечебные кондитерские изделия и органолептическую оценку качества.
	101
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	102
	ПЗ №9 Тестирование по теме
	102
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	Тема 3.6 Молочные товары

	103
	Тема 1.5 Ассортимент молочных товаров. 
	103
	1
	Тема: «Показатели качества, упаковка, маркировка, условия и сроки транспортировки и хранения»  - конспектирование текста
	4
	Теоретическое 
	Мультимедийное сопровождение 


	Новикова А.М «Товароведение и организация продовольственных товаров»

Стр. 208

	104
	Тема 1.5 Молоко и сливки. Молочные консервы. 
	104
	1
	Тема: «Кисломолочные консервы» - написание реферата
	2
	Теоретическое 
	Мультимедийное сопровождение 


	Стр.210-227

	105
	Тема 1.5 Мороженое. Сыры.
	105
	1
	Тема: «Масло коровье» - конспектирование
	1
	Теоретическое 
	Мультимедийное сопровождение 


	Стр. 229-234

	106
	ПЗ №1 Распознавание отдельных видов молока, молочных консервов, сливок и кисломолочных продуктов.
	106
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	107
	ПЗ №2 Распознавание отдельных видов молока, молочных консервов, сливок и кисломолочных продуктов.
	107
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	108
	ПЗ №3 Расшифровка литографической маркировки молочных консервов, согласно ГОСТу.
	108
	1
	
	
	
	
	

	109
	ПЗ №4 Расшифровка литографической маркировки молочных консервов, согласно ГОСТу.
	109
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	110
	ПЗ №5 Распознавание отдельных видов сыров и их органолептическая оценка, определение их качества. Определение правильности упаковки, расшифровки и маркировки сыров.
	110
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	111
	ПЗ №6 5 Распознавание отдельных видов сыров и их органолептическая оценка, определение их качества. Определение правильности упаковки, расшифровки и маркировки сыров.
	111
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	112
	ПЗ №7 Тестирование по теме
	112
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	Тема 3.7 Пищевые жиры.

	113
	Тема 3.7 Ассортимент пищевых жиров, показатели качества, упаковка, маркировка, условия и сроки транспортирования и хранения
	113
	1
	Тема: «Растительные масла» - конспектирование
	2
	Теоретическое 
	
	Новикова А.М «Товароведение и организация продовольственных товаров»

Стр. 261-167

	114
	Тема 3.7 Растительные масла. Животные жиры. 
	114
	1
	Тема: «Маргарин. Кулинарные жиры» - конспектирование
	3
	Теоретическое 
	
	Стр. 269-270

	115
	ПЗ №1 Распознавание видов жиров масел, определение их качества.
	115
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	116
	ПЗ №2 Распознавание видов жиров масел, определение их качества.
	116
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	117
	ПЗ №3 Распознавание видов жиров масел, определение их качества.
	117
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	118
	ПЗ №4 Распознавание видов жиров масел, определение их качества.
	118
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	119
	ПЗ №5 Распознавание видов жиров масел, определение их качества.
	119
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	120
	ПЗ №6 Распознавание видов жиров масел, определение их качества.
	120
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	121
	ПЗ №7 Распознавание видов жиров масел, определение их качества.
	121
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	122
	ПЗ №8 Определение дефектов масла и жиров
	122
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	123
	ПЗ №9 Определение дефектов масла и жиров
	123
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	124
	ПЗ №10 Определение дефектов масла и жиров
	124
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	125
	ПЗ №11 Определение дефектов масла и жиров
	125
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	126
	ПЗ №12 Определение дефектов масла и жиров
	126
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	127
	ПЗ №13 Тестирование по теме
	127
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	Тема 3.8 Яйцо и продукты переработки.

	128
	Тема 3.8 Ассортимент, показатели качества, упаковка, маркировка, условия и сроки транспортировки и хранения.
	128
	1
	Тема: «Классификация яиц» - доклад
	2
	Теоретическое 
	
	Новикова А.М «Товароведение и организация продовольственных товаров»

Стр. 255

	129
	Тема 3.8 Яйцо. Меланж и яичный порошок.
	129
	1
	Тема: «Дефекты яиц» - конспектирование текста
	2
	Теоретическое 
	
	Стр. 260

	130
	ПЗ №1 Определение вида и категории яиц по стандарту
	130
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	131
	ПЗ №2 Определение вида и категории яиц по стандарту
	131
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	132
	ПЗ №3 Распознавание дефектов и видов брака  яиц, упаковки, маркировки, условий и срока хранения.
	132
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	133
	ПЗ №4 Распознавание дефектов и видов брака  яиц, упаковки, маркировки, условий и срока хранения.
	133
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	134
	ПЗ №5 Распознавание дефектов и видов брака  яиц, упаковки, маркировки, условий и срока хранения.
	134
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	135
	ПЗ №6 Тестирование по теме
	135
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	4 семестр 

	Тема 3.9 Мясо и мясные продукты

	136
	Тема 3.9 Ассортимент мяса и мясных товаров. 
	136
	1
	Тема: «Показатели качества, упаковка, маркировка, условия и сроки транспортировки и хранения» - работа с сетью Интернет
	2
	Теоретическое 
	
	Новикова А.М «Товароведение и организация продовольственных товаров»

Стр. 273-287

	137
	Тема 3.9 Мясо разных видов животных и птицы. 
	137
	1
	Тема: «Мясные полуфабрикаты» - конспектирование
	5
	Теоретическое 
	
	Стр. 287-323

	Учебная практика

	138
	Обслуживание покупателей и расчет с покупателями при продаже зерномучных товаров
	138-143
	6
	
	
	
	
	

	139
	ПЗ №1 Определение категории упитанности туш, полутуш и четвертин различных видов убойных животных п клеймам и основным показателям.
	144
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	140
	ПЗ №2 Определение категории упитанности туш, полутуш и четвертин различных видов убойных животных п клеймам и основным показателям.
	145
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	141
	ПЗ №3 Определение категории упитанности туш, полутуш и четвертин различных видов убойных животных п клеймам и основным показателям.
	146
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	Учебная практика

	142
	Обслуживание покупателей и расчет с покупателями при продаже плодоовощных товаров
	147-152
	6
	
	
	
	
	

	143
	ПЗ №4 Определение категории упитанности туш, полутуш и четвертин различных видов убойных животных п клеймам и основным показателям.
	153
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	144
	ПЗ №5 Определение категории упитанности туш, полутуш и четвертин различных видов убойных животных по клеймам и основным показателям.
	154
	1
	
	
	Практическая работа
	
	

	145
	ПЗ №6 Розничная разделка мяса на сортовые отрубки и их распознавание.
	155
	1
	
	
	Практическая работа
	
	

	Учебная практика

	146
	Обслуживание покупателей и расчет с покупателями при продаже вкусовых товаров
	156-161
	6
	
	
	
	
	

	147
	ПЗ №7 Распознавание видов мясных субпродуктов, мяса птицы и пернатой дичи, мясных полуфабрикатов, и органолептическая оценка их качества.
	162
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	148
	ПЗ №8 Распознавание видов мясных субпродуктов, мяса птицы и пернатой дичи, мясных полуфабрикатов, и органолептическая оценка их качества.
	163
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	149
	ПЗ №9 Изучение маркировки, упаковки и хранения мяса и мясных продуктов.
	164
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	Учебная практика

	150
	Обслуживание покупателей и расчет с покупателями при продаже крахмала, сахара, меда и кондитерских изделий
	165-170
	6
	
	
	
	
	

	151
	ПЗ №10 Распознавание ассортимента колбасных изделий и мясокопченностей и органолептическая оценка их качества 
	171
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	152
	ПЗ №11 Распознание дефектов мясных консервов  их маркировки.
	172
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	153
	ПЗ №12 Тестирование по теме.
	173
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	Учебная практика

	154
	Обслуживание покупателей и расчет с покупателями при продаже молочных товаров
	174-179
	6
	
	
	
	
	

	Тема 3.10 Рыба и рыбные продукты

	155
	Тема 3.10 Ассортимент рыбы и рыбных продуктов
	180
	1
	Тема: «Показатели качества, упаковка, маркировка, условия и сроки транспортировки и хранения» конспектирование
	2
	Теоретическое 
	
	Новикова А.М «Товароведение и организация продовольственных товаров»

Стр.323-332

	156
	Тема 3.10 Рыба живая, охлажденная, мороженая и рыбное филе
	181
	1
	Тема: «Соленая, вяленая и сушеная, копченая и маринованная» - реферат
	4
	Теоретическое 
	
	Стр.332-345

	157
	Тема 3.10 Икра
	182
	1
	Тема: «Рыбные консервы и пресервы» - конспектирование
	2
	Теоретическое 
	
	Стр.345-360

	Учебная практика

	158
	Обслуживание покупателей и расчет с покупателями при продаже пищевых жиров, яиц и продуктов переработки
	183-188
	6
	
	
	
	
	

	159
	ПЗ №1 Определение вида свежей, соленой, копченой рыбы, балычных изделий, их органолептическая оценка качества и распознавание дефектов
	189
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	Учебная практика

	160
	Обслуживание покупателей и расчет с покупателями при продаже мяса и мясных продуктов
	190-195
	6
	
	
	
	
	

	161
	ПЗ №2 Определение вида свежей, соленой, копченой рыбы, балычных изделий, их органолептическая оценка качества и распознавание дефектов
	196
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	162
	ПЗ №3 Определение вида свежей, соленой, копченой рыбы, балычных изделий, их органолептическая оценка качества и распознавание дефектов
	197
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	Учебная практика

	163
	Особенности хранения и отпуска рыбных товаров . Обслуживание покупателей и расчет с покупателями
	198-203
	6
	
	
	
	
	

	164
	ПЗ №4 Определение вида свежей, соленой, копченой рыбы, балычных изделий, их органолептическая оценка качества и распознавание дефектов
	204
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	165
	ПЗ №5 Изучение ассортимента рыбных кулинарных изделий, нерыбного водного сырья и их консервов
	205
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	Учебная практика

	166
	Особенности хранения и отпуска рыбных товаров . Обслуживание покупателей и расчет с покупателями
	206-211
	6
	
	
	
	
	

	167
	ПЗ №6 Изучение ассортимента рыбных кулинарных изделий, нерыбного водного сырья и их консервов
	212
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	Учебная практика

	168
	Особенности хранения и отпуска рыбных товаров . Обслуживание покупателей и расчет с покупателями
	213-218
	6
	
	
	
	
	

	170
	ПЗ №7 Изучение ассортимента рыбных кулинарных изделий, нерыбного водного сырья и их консервов
	219
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	171
	ПЗ №8 Изучение ассортимента рыбных кулинарных изделий, нерыбного водного сырья и их консервов
	220
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	172
	ПЗ №9 Определение качества консервов по внешнему виду банок, расшифровка литографических знаков на жестяно-баночных консервов
	221
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	173
	ПЗ №10 Определение качества консервов по внешнему виду банок, расшифровка литографических знаков на жестяно-баночных консервов
	222
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	Учебная практика

	174
	Особенности хранения и отпуска рыбных товаров . Обслуживание покупателей и расчет с покупателями
	223-228
	6
	
	
	
	
	

	175
	ПЗ №11 Определение качества консервов по внешнему виду банок, расшифровка литографических знаков на жестяно-баночных консервов
	229
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	176
	ПЗ №12 Определение качества консервов по внешнему виду банок, расшифровка литографических знаков на жестяно-баночных консервов
	230
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	177
	ПЗ №13 Тестирование по теме
	231
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	Учебная практика

	178
	Особенности хранения и отпуска рыбных товаров . Обслуживание покупателей и расчет с покупателями
	232-237
	6
	
	
	
	
	

	Тема 4.1  Хранение пищевых продуктов.

	179
	Тема 4.1Понятие о хранении, условиях хранения и режиме хранения
	238
	1
	Тема: «Хранение пищевых продуктов» - доклад
	3
	Теоретическое 
	
	

	180
	Тема 4.1 Влияние температуры, влажности воздуха, освещение, состава воздуха, товарного соседства, упаковки др. факторов на хранение пищевых продуктов
	239
	1
	Тема: «Естественная убыль пищевых продуктов» - конспектирование
	2
	Теоретическое 
	
	

	181
	ПЗ №1 Проверка соответствия сроков хранения отдельных товаров установленному режиму
	240
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	182
	ПЗ №2 Проверка соответствия сроков хранения отдельных товаров установленному режиму
	241
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	183
	ПЗ №3 Проверка качества товаров при хранении
	242
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	184
	ПЗ №4 Проверка качества товаров при хранении
	243
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	185
	ПЗ №5 Работа по оформлению ценников
	244
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	186
	ПЗ №6 Работа по оформлению ценников
	245
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	187
	ПЗ №7 Работа по оформлению ценников
	246
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	188
	ПЗ №8 Тестирование по теме
	247
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	Тема 5.1  Виды торгового оборудования

	189
	Тема 5.1 Весоизмерительное оборудование 
	248
	1
	Тема: «Классификация весоизмерительного оборудования» - конспектирование
	1
	Теоретическое 
	
	

	190
	Тема 5.1Измельчительно-режущее, упаковочное и тепловое оборудование. Классификация, назначение, технические требования, устройство и принцип работы.
	249
	1
	Тема: «Типовые правила эксплуатации, нормативно – техническая документация по техническому обслуживанию оборудования» - ознакомление с нормативной документацией
	1
	Теоретическое 
	
	

	191
	Тема 5.1 Холодильное оборудование
	250
	1
	Тема: «Классификация холодильного оборудования» - работа с дополнительной литературой
	1
	Теоретическое 
	
	

	192
	Тема 5.1 Торговые автоматы
	251
	1
	Тема: «Подъемно-транспортное оборудование» - конспектирование
	2
	Теоретическое 
	
	

	193
	ПЗ №1 Изучение устройства торгового оборудования
	252
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	194
	ПЗ №2 Изучение инструкций по безопасной эксплуатации торгового оборудования
	253
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	195
	ПЗ №3 Изучение типов весов и их основных частей
	254
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	196
	ПЗ №4 Взвешивание на весах различных типов
	255
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	197
	ПЗ №5 Взвешивание на весах различных типов
	256
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	198
	ПЗ №6 Экскурсия в магазины для ознакомления с холодным, подемно-траспортным оборудованием, правилами безопасной эксплуатации
	257
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	199
	ПЗ №7 Тестирование по теме
	258
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	Тема 6.1  Учет сохранности товарно-материальных ценностей

	200
	Тема 6.1 Первичные документы, их классификация и назначение
	259
	1
	Тема: «Требования к содержанию и внешнему виду документов» - конспектирование
	1
	Теоретическое 
	
	

	201
	Тема 6.1 Материальная ответственность, ее виды и формы
	260
	1
	Тема: «Акт материальной ответственности» - ознакомление с нормативными документами
	2
	Теоретическое 
	
	

	202
	Тема 6.1 Учет товара и его документальное оформление
	261
	1
	Тема: «Учет кассовых операций» - ознакомление с нормативными документами
	2
	Теоретическое 
	
	

	203
	ПЗ №1 Изучение реквизитов документов
	262
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	204
	ПЗ №2 Составление и оформление первичных документов, и способы исправления ошибок
	263
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	205
	ПЗ №3 Составление документов о материальной ответственности 
	264
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	206
	ПЗ №4 Составление доверенности, актов на бой, лом и порчу товара, акта на товары, поступившие без документов и на несоответствии качества
	265
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	207
	ПЗ №5 Составление товарного отчета и отчета о движении тары
	266
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	208
	ПЗ №6 Заполнение приходных и расходных кассовых ордеров, препроводительных ведомостей
	267
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	209
	ПЗ №7 Составление кассового отчета
	268
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	210
	ПЗ №8 Тестирование по теме
	269
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	Тема 6.2Инвентаризация товарно-материальных ценностей и денежных средств.

	211
	Тема 6.2 Учет основных средств, малоценного инвентаря и быстроизнашивающихся предметов
	270
	1
	Тема: «Понятие об основных средств, малоценного инвентаря и быстроизнашивающихся предметов» - конспектирование
	2
	Теоретическое 
	
	

	212
	Тема 6.2 Инвентаризация , ее задачи, виды, назначение
	271
	1
	Тема: «Подготовка и порядок проведения инвентаризации. Проверка и снятие наличных денежных средств в кассе» - ознакомление с нормативными документами
	3
	Теоретическое 
	
	

	213
	Тема 6.2 Проверка правильности установки весоизмерительного оборудования
	272
	1
	
	
	Теоретическое 
	
	

	214
	ПЗ №1 Составление распоряжения на проведение инвентаризации
	273
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	215
	ПЗ №2 Составление акта о проверке наличия денежных средств
	274
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	216
	ПЗ №3 Оформление недостачи и излишков, выявление при инвентаризации
	275
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	217
	ПЗ №4 Оформление недостачи и излишков, выявление при инвентаризации
	276
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	218
	ПЗ №5 Составление инвентаризационных описей. Составление акта о результатах проверки
	277
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	219
	ПЗ №6 Составление инвентаризационных описей. Составление акта о результатах проверки
	278
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	220
	ПЗ №7 Тестирование по теме
	279
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	Тема 7.1  Цели и формы изучения покупательского спроса, факторы формирования покупательского спроса.

	221
	Тема 7.1Виды покупательского спроса
	280
	1
	Тема: «Учет продажи товаров, регистрация замечаний и пожелания покупателей» - конспектирование
	
	Теоретическое 
	
	

	222
	Тема 7.11Виды покупательского спроса
	281
	1
	Тема: «Выставки – продажи товаров, конференции» - конспектирование
	
	Теоретическое 
	
	

	223
	ПЗ №1 Работа по изучению покупательского спроса различными видами
	282
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	224
	ПЗ №2 Работа по изучению покупательского спроса различными видами
	283
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	225
	ПЗ №3 Работа по изучению покупательского спроса различными видами
	284
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	226
	ПЗ №4 Регистрация замечаний и пожеланий покупателям
	285
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	227
	ПЗ №5 Регистрация замечаний и пожеланий покупателям
	286
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	228
	ПЗ №6 Регистрация замечаний и пожеланий покупателям
	287
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	229
	ПЗ №7 Регистрация замечаний и пожеланий покупателям
	288
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	230
	ПЗ №8 Тестирование по теме
	289
	1
	
	
	Практическое занятие
	
	

	Производственная практика 180 часов

	231
	Ознакомление с торговым предприятием
	290-295
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	232
	Подготовка товаров к продаже
	296-301
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	233
	Подготовка товаров к продаже
	302-307
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	234
	Подготовка товаров к продаже
	308-313
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	235
	Обслуживание покупателей и расчет с покупателями
	314-319
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	236
	Обслуживание покупателей и расчет с покупателями
	320-325
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	237
	Обслуживание покупателей и расчет с покупателями
	326-331
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	238
	Обслуживание покупателей и расчет с покупателями
	332-337
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	239
	Обслуживание покупателей и расчет с покупателями
	338-343
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	240
	Обслуживание покупателей и расчет с покупателями
	344-349
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	241
	Размещение и хранение товаров и тары в подсобном помещении
	350-355
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	242
	Работа на ККМ
	356-361
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	243
	Работа на ККМ
	362-367
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	244
	Работа на ККМ
	368-373
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	245
	Работа на ККМ
	374-379
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	246
	Работа на весоизмерительном оборудовании
	380-385
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	247
	Работа на весоизмерительном оборудовании
	386-391
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	248
	Работа на весоизмерительном оборудовании
	392-397
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	249
	Учет товара и тары
	398-403
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	250
	Учет товара и тары
	404-409
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	251
	Учет товара и тары
	410-415
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	252
	Участие в инвентаризации
	416-421
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	253
	Участие в инвентаризации
	422-427
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	254
	Участие в инвентаризации
	428-433
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	255
	Этикет делового общения
	434-439
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	256
	Этикет делового общения
	440-445
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	257
	Изучение покупательского спроса оформления заказов на товары
	446-451
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	258
	Изучение покупательского спроса оформления заказов на товары
	452-457
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	259
	Изучение порядка формирования ассортимента на предприятии торговли
	458-463
	6
	
	
	Производственная практика
	
	

	260
	Изучение порядка формирования ассортимента на предприятии торговли
	464-469
	6
	
	
	Производственная практика
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