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	Наименование профессионального модуля
	Номер и наименование раздела или темы
	Содержание учебного материала
	Объем часов

	1
	2
	3
	4

	ПМ 02  «Продажа продовольственных товаров»


	Тема 1. Обслуживание покупателей и расчет с покупателем при продаже зерномучных товаров
	Распознавание ассортимента основных видов круп,  муки, макаронных изделий, хлеба, хлебобулочных изделий.  Консультирование покупателей о пищевой 
ценности, вкусовых особенностях. Оценка качества по органолептическим показателям, маркировке. 
Ознакомление с условиями хранения, сроками, изготовителями.
Приемка товаров по количеству и качеству, согласно сопроводительных документов. Требования к качеству. Маркировка, упаковка, условия и сроки хранения. Правила продажи.

Виды работ:

1. Подготовка товаров к продаже
2. Оформление ценника 
3. Упаковка товаров

4. Расшифровка маркировки

5. Консультация и обслуживание и расчет с покупателем

	6

	
	Тема 2 Обслуживание покупателей и расчет с покупателем при продаже зерномучных товаров
	Распознавание ассортимента свежих плодов, консервированных и сушеных овощей и плодов. Консультирование покупателей о пищевой ценности, 
вкусовых особенностях и свойствах. Оценка качества по органолептическим показателям. 
Ознакомление с условиями хранения, сроками, изготовителями.

Виды работ:

1. Подготовка товаров к продаже 

2. Оформление ценника
3. Упаковка товаров

4. Расшифровка маркировки

5. Консультация и обслуживание и расчет с покупателем


	6

	
	Тема 3 Обслуживание покупателей и расчет с покупателем при продаже вкусовых товаров
	Распознавание ассортимента чая, чайных напитков, кофе и кофейных напитков, пряности и приправы. Консультирование 
покупателей о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах. Оценка качества по 
органолептическим показателям, маркировке. Ознакомление с условиями хранения, сроками, 
изготовителями.
Виды работ:

1. Подготовка товаров к продаже 

2. Оформление ценника
3. Упаковка товаров

4. Расшифровка маркировки

5. Консультация и обслуживание и расчет с покупателем
	6

	
	Тема  4  Обслуживание покупателей и расчет с покупателем при продаже крахмала, сахара, меда и кондитерских изделий
	Распознавание ассортимента крахмала, сахара и меда и кондитерских изделий.  Консультирование покупателей о пищевой 
ценности, вкусовых особенностях и свойствах. Оценка качества по органолептическим показателям, 
маркировке. Ознакомление с условиями хранения, сроками, изготовителями.
Виды работ:

1. Подготовка товаров к продаже 

2. Упаковка товаров
3. Консультация и обслуживание покупателей

4. Расшифровка маркировки

5. Оформление ценника
	6

	
	Тема 5. Обслуживание покупателей и расчет с покупателем при продаже молочных товаров
	Распознавание ассортимента молочных товаров. Консультирование покупателей о 
пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах. Оценка качества по органолептическим 
показателям, маркировке. Ознакомление с условиями хранения, сроками, изготовителями.
Виды работ:

1. Подготовка товаров к продаже 

      2. Оформление ценника.

3.Расшифровка маркировки

4. Упаковка товаров
5. Консультация и обслуживание покупателей


	6

	
	Тема  6. Обслуживание покупателей и расчет с покупателем при продаже яиц и яичных продуктов и жиров.
	Распознавание ассортимента яиц и яичных продуктов и жиров. Консультирование покупателей о пищевой 
ценности, вкусовых особенностях и свойствах. Оценка качества по органолептическим показателям, 
маркировке. Ознакомление с условиями хранения, сроками, изготовителями.
Виды работ:

1. Подготовка товаров к продаже 

2. Упаковка товаров
3. Консультация и обслуживание покупателей

4. Расшифровка маркировки

5. Оформление ценника
	6

	
	Тема 7. Обслуживание покупателей и расчет с покупателем при продаже мяса и мясных товаров
	Распознавание видов мяса убойных животных, птиц,  мясные полуфабрикаты и субпродукты, вареных, полукопченых и копченых колбас.  Консультирование покупателей о пищевой 
ценности, вкусовых особенностях и свойствах. Оценка качества по органолептическим показателям, 
маркировке. Ознакомление с условиями хранения, сроками, изготовителями.
Виды работ:

1. Подготовка товаров к продаже 

2. Упаковка товаров
3. Консультация и обслуживание покупателей

4. Расшифровка маркировки

5. Оформление ценника
	6

	
	Тема 8. Обслуживание покупателей и расчет с покупателем при продаже  живой, охлажденной, мороженой рыбы и морепродуктов.
	Распознает ассортимент живой, охлажденной, мороженой рыбы и морепродуктов. Консультирование 
покупателей о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах. Оценка качества по 
органолептическим показателям, маркировке. Ознакомление с условиями хранения, сроками, 
изготовителями.
Виды работ:

1. Подготовка товаров к продаже 

2. Упаковка товаров
3. Консультация и обслуживание покупателей

4. Расшифровка маркировки

5. Оформление ценника
	6

	
	Тема 9. Обслуживание покупателей и расчет с покупателем при продаже  соленой, сушеной, вяленой рыбы.
	Распознавание ассортимента соленой, сушеной, вяленой рыбы. Консультирование покупателей о 
пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах. Оценка качества по органолептическим 
показателям, маркировке. Ознакомление с условиями хранения, сроками, изготовителями.
Виды работ:

1. Подготовка товаров к продаже 

2. Упаковка товаров
3. Консультация и обслуживание покупателей

4. Расшифровка маркировки

5. Оформление ценника
	6

	
	Тема 10. Обслуживание покупателей и расчет с покупателем при продаже  копченой рыбы, балычных изделий.
	Распознавание ассортимента копченой рыбы, балычных изделий. Консультирование покупателей о 
пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах. Оценка качества по органолептическим 
показателям, маркировке. Ознакомление с условиями хранения, сроками, изготовителями.
Виды работ:

1. Подготовка товаров к продаже 

2. Упаковка товаров
3. Консультация и обслуживание покупателей

4. Расшифровка маркировки

5. Оформление ценника
	6

	
	Тема 11. Обслуживание покупателей и расчет с покупателем при продаже  рыбных полуфабрикатов, кулинарных изделий.
	Распознавание ассортимента рыбных полуфабрикатов, кулинарных изделий. Консультирование 
покупателей о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах. Оценка качества по 
органолептическим показателям, маркировке. Ознакомление с условиями хранения, сроками, 
изготовителями.
Виды работ:

1. Подготовка товаров к продаже 

2. Упаковка товаров
3. Консультация и обслуживание покупателей

4. Расшифровка маркировки

5. Оформление ценника
	6

	
	Тема 12. Обслуживание покупателей и расчет с покупателем при продаже  рыбных консервов и икры рыбной.
	Распознавание ассортимента рыбных консервов и икры рыб. Консультирование покупателей о 
пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах. Оценка качества по органолептическим 
показателям, маркировке. Ознакомление с условиями хранения, сроками, изготовителями.
Виды работ:

1. Подготовка товаров к продаже 

2. Упаковка товаров
3. Консультация и обслуживание покупателей

4. Расшифровка маркировки

5. Оформление ценника
	6

	итого
	72


